
 

11.00–14.00 Uhr  |  Buffet „Erntedank – regional, nachhaltig“ 
 

Getränke 

� Mineralwasser, Säfte, Radler 

� Kaffee, Tee, Kakao u. a. 

Warmes 

� Zwiebelkuchen 

� Kürbissuppe 

� Gemüsequiche 

� Linsen mit Spätzle 

� Kürbiskuchen 

� Kartoffel con Kürbis 

� Eintopf 

� Mangoldquiche 

� Zucchini-Küchle 

� Kürbis-Berglinsen-Minestrone 

� Pilz-Pfanne 

� Ofenkartoffeln 

� Letscho mit Reis 

 

Kaltes 

� Kartoffelkäse 

� Krautsalat 

� Grüner Salat 

� Rote-Bete-Salat 

� Herbstsalat 

� Brezeln mit veganem Streichfett 

� Linsenaufstrich mit Alblinsen 

� Bohnenaufstrich 

� Brotauswahl 

Süßes 

� Hirse-Zimt-Apfeltraum 

� Apfel-Crumble 

� Schokokuchen 

� Zwetschgenkuchen-Variationen 

� Apfelkuchen-Variationen 

� und weitere Desserts 
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